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Do sonho a

redlidade
SACCO Brasll

Estamos orgulhosos de anunciar que,
seguindo nossas expectativas, a Sacco
Brasil tornou-se uma realidade. Tam-
bém estamos orgulhosos pelo fato dos
Srs. Hans H. Knudsen e Jodo Pedro de
M. Lourenco, o Joca, terem aceitado
trabalhar conosco, pois sabemos que
sdo pessoas bastante conhecidas, con-
fidveis e de grande valor. Os novos es-
critorios sdo um sinal claro de que acre-
ditamos ser esta a Unica maneira possi-
vel para uma empresa estrangeira ope-
rar de forma eficiente e eficaz em um
pais enorme como o Brasil. A SACCO
Brasil oferecerd uma linha completa de
produtos para a industria de laticinios
tais como: coalhos, enzimas, culturas e
produtos para analise microbioldgica e
quimica de alimentos. Os produtos sdo
elaborados na cidade de Cadorago,
localizada ao pé dos Alpes no norte da
Italia, uma das regibes mais desenvol-
vidas da Europa, onde somos proprie-
tarios de uma das fabricas mais moder-
nas do mundo em nossa area. Alias,
gostariamos de aproveitar a oportuni-
dade para convidar nossos clientes bra-
sileiros para nos visitar. Sera um prazer
mostrar-lhes nossas instalagdes e des-
frutar alguns bons momentos juntos.
Estes encontros sdo realmente impor-
tantes para nos, pois de fato, é falando
diretamente com nossos clientes sobre
suas necessidades, problemas ou difi-
culdades que encontramos as solugdes.
Com o objetivo de ajudar nossos cli-
entes, € muito comum em nossa fabri-
ca, a producao de uma grande varieda-
de de culturas "customizadas" para va-
rios laticinios. Isto significa que para
nds, pesquisa e desenvolvimento séo
ferramentas importantes que perma-
nentemente estdo recebendo uma par-

te grande de recursos. Nosso pessoal
de laboratorio cresce continuamente e
nao obstante, trabalhamos em coope-
racdo com algumas Universidades com
corpo docente de alto padrao, o que
nos permite ter uma rede de pesquisa-
dores produzindo estudos para melho-
rar cada vez mais os nossos produtos.
Finalmente, gostaria de dizer que o Bra-
sil € um pais fabuloso e que aqui na Eu-
ropa todos adorariamos visita-lo, pois,
na nossa fantasia ele é cheio de belezas
maravilhosas, mistérios e fascinacao.
Martino Verga - SACCO Italia.

\ha 'Léctea

Juntamente com a Sacco Brasil nas-
ce o Via Lactea. Com edigoes tri-
mestrais, este Boletim de Tecnolo-
gia de Laticinios tera por objetivo
levar até vocé informacdes sobre o
mundo Laticinista em geral e nossa
Empresa em particular. Além da a-
presentacgdo sistematica de um arti-
go técnico sobre o leite e seus deri-
vados, o Via Lactea terd uma coluna
denominada "Personalidade Latici-
nista" como forma de prestar uma
singela homenagem aqueles que
fazem e acontecem nos distintos
Laticinios do pais. Para a Sacco Bra-
sil sera um prazer ter vocé como lei-
tor. Junte-se a nés, faga agora mes-
mo o seu cadastro:

+(19)32535333

# saccobrasil@saccobrasil.com.br
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SACCO BRASIL TEC NOLOGIA EM LATICINIOS
Smbre
Um dos pontos criticos da industria
A nova de laticinios é a escolha dos fer-
nomendatu ra mentos laticos que melhor se adap-

tam as funcdes a eles conferidas nas
diversas tecnologias de transfor-
macao do leite por fermentacao.
Assim sendo, neste primeiro niUme-
ro do Via Lactea decidimos levar ao
conhecimento de nossos parceiros
as novas siglas dos fermentos
SACCO. A nova nomenclatura tem
como objetivo levar aos nossos u-
suarios informacdes precisas sobre
os tipos, espécies, cepas e caracte-
risticas das bactérias que compdem
nossa linha de culturas laticas. O

das culturas
laticas SACCO

Introducao

s

Primeira Parte

processo em si é evidentemente
complexo em funcdo do leque de
possibilidades tanto do ponto de
vista das misturas possiveis como
das caracteristicas especificas de
cada cultura. Entretanto, da forma
como foi elaborado o processo exi-
ge apenas um pouco de tempo e
paciéncia conforme se vera ao final.
De qualquer forma, eventuais duvi-
das poderdo ser elucidadas com
nosso Servico de Apoio Técnico. Pa-
ra facilitar o entendimento global,
apresenta-se na Figuralum resumo
dos trés pilares nos quais se baseou
todo o processo.

Na Tabela I estéo identificados al- ( PRIMEIRA PARTE SEGUNDA PARTE TERCEIRA PARTE |
guns dos grupos de bactérias mais
usados na industria de laticinios. Es- Uma ou mai ) Em alguns
3 Numeros casos existe
ta tabela representa a base para o letras que .
tendi tod lat identificam X8 tambermiSi
er\ endimento da nomen(? atura ser- 4 + apos as letras qu + terceira letra que
vindo de ponto de partida para a grupo bashy informam o tip identifica a
identificacdo de praticamente todas €SPeg e caracteristi propor¢ao
as culturas disponiveis. Nas Tabelas entre as
I, 1, IV, e V sdo apresentadas as esped
formas puras ou misturas possiveis ; y,
de distintos grupos de bactérias. Figura I: Sintese da nova nomenclatura das culturas laticas SACCO.
i d{,‘, & ST cepas puras de Streptococcus thermophilus
“ LH cepas puras de Lactobacillus helveticus
LBS cepas puras de Lactobacillus bulgaricus
M misturas de cepas mesofilicas heterofermentativas
MO misturas de cepas mesofilicas homofermentativas
Y misturas de cepas de Streptococcus thermophilus e Lactobacillus bulgaricus
A Lactobacillus acidophilus
B Bifidobacterium

Tabela I: Identificacdo dos principais grupos.

SA | misturas de cepas de St thermophilus e Lactobacillus acidophilus
SAB | misturas de cepas de St thermophilus, Lactobacillus acidophilus e Bifidobacterium
SH | misturas de cepas de St thermophilus e Lactobacillus helveticus
SR | misturas de cepas de St thermophilus e Lactobacillus rhamnosus
SP | misturas de cepas de St thermophilus e Lactobacillus plantarum
Y misturas de cepas de St thermophilus e Lactobacillus bulgaricus
YH | misturas de cepas de St thermophilus, Lactobacillus bulgaricus e L helveticus

Tabela II: Misturas de St e outras espécies de bactérias termofilicas.
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LH |cepas puras de Lactobacillus helveticus
LBS
LCH
LPR

LR | cepas puras de Lactobacillus rhamnosus

cepas puras de Lactobacillus bulgaricus

misturas de cepas de Lactobacillus casei e Lactobacillus helveticus

cepas puras de Lactobacillus plantarum

Tabela III: Cepas puras ou misturas de cepas de lactobacilos

MO | misturas de cepas mesofilicas homofermentativas A | Lactobacillus acidophilus
M | misturas de cepas mesofilicas heterofermentativas B | Bifidobacterium
MOS | misturas de cepas MO e Streptococcus thermophilus C | Lactobacillus casei e ou Lactobacillus paracasei
MS | misturas de cepas M e Streptococcus thermophilus LPR | Lactobacillus plantarum
MOT | misturas de MO e termofilicos como Y, SL, SH, etc. LR | Lactobacillus rhamnosus

Tabela IV: Misturas mesofilicas ou misturas de mesofilicos com termofilicos Tabela V: Culturas probidticas.

Segunda Parte

Os trés numeros "X.YZ" ap&s as letras in-
formam o tipo de cultura e suas princi-
pais caracteristicas. O "X" tem dois signi-
ficados:

a) identificagdo do tipo de cultura, ou se-
ja, se a cultura é de uso direto ou semi-

usada deve ser introduzida imedia-
tamente na producao. As Tabelas VI
e VII apresentam as escala de
viscosidade e acidificagdo para as
distintas culturas.

recebem adenominacao LYOTO.

b) identificagdo da capacidade de de-
senvolvimento de viscosidade da cul-
tura. O segundo nimero, representa-
do pela letra "Y" esta relacionado com
o grau de acidificacdo da cultura em

direto. Assim, todas as culturas numera-  condigdes controladas. O Ultimo nu- : LYOFAST LYOTO
das de 0 a 4 sdo de uso DIRETO sendo  mero identifica o grupo fagico para ViscB;s:iXo?ade g 2
denominadas LYOFAST e as culturas nu-  efeito de rotacdo. Constatado um ata- 1 6
meradas de 5 a 9 sdo SEMIDIRETAS e  que por fagos uma cultura com o nu- ’ 2 7
mero "Z" diferente da que esta sendo 3 8
LYOFAST _ Alta
- - - Viscosidade 4 9
ACIfjeZ 0 Sem coagulagao do leite Leuconostoc Tabela VI: Viscosidade de culturas Diretas e
Baixa 1  Desenvolvimento baixo semidiretas
2 St. muito lentos
3 Mesofilicos
4 Iogurte St. lentos
5 St. + Lb suaves (iogurte)
6 St. rapidos e MSO
7 Iogurte
Acides 8 Iogurte Iogurte acido ou tradicional
Alta 9 Desenvolvimento alto Lb helveticus

Tabela VII: Viscosidade de culturas Diretas e Semidiretas.

Terceira Parte

geral de como funciona o mecanis-
mo da nova nomenclatura dos fer-
mentos SACCO, apresentam-se na

A Ultima parte é composta por letras que
vao de "A a F" dispostas ap6s os nUme-
ros e identificam a proporcado entre as
espécies nas misturas. Nas misturas "MT
e MOT" esta Ultima letra identifica a pro-
porcdao de mesofilicos na cultura e nas

misturas "MOS e MS" a letra indica a
proporcao entre termofilicos e me-
sofilicos na tabela VIII apresenta-se
a correlagdo entre as letras e as
proporcoes das espécies na mis-
tura. Para que se tenha uma idéia

Ta-bela IX dois exemplos de cultu-
ras com o respectivo significado de
cada letra e nUmero que compdem
sua identificacdo. O mesmo critério
deve ser usado para todas as de-
mais culturas.
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A maximo de 5% Lyofast ST 0.64
B entre 5 e 10% ST 0 6 4 Cepa
Grupo Viscosidade|Acidificacdo, Rotacao

| C | entre 10 e 20% | Streptococos | Baixa média fagica pura
| | entre20e40% | Lyofast MOS 0.64 B

E entre 40 e 60% MOS 0 6 4 B

= Grupo i i idificac3 3 9

F minimo daein Mesofiﬁco . Vlsclgmldade Aag:fléggao R]Sta.gao rﬁigcir%\t 5naa

Tabela VIII: Proporcédo das espécies na mistura Streptococos Bl el clelle: 10%

Tabela IX: Processo de identificacdo das culturas Sacco

Lista dos fermentos lacteos disponiveis na Sacco Brasil
e suas respectivas indicagoes de uso:

Doses
5,10 e 20 UC
10 UC
5,10, 20 e 50 UC
10 e 50 UC

Fermentos
Lyofast Y 4.50 B
Lyofast Y 4.70 E
Lyofast Y 4.72 E

Indicagdes
Iogurtes - alta viscosidade e baixa pds-acidificacao

Iogurtes - muito alta viscosidade e baixa pds-acidificagdo

Iogurtes - muito alta viscosidade e baixa pds-acidificagdo

Lyofast YH 0.92 E
Lyofast SH 092 F | 5, 10, 20 e 50 UC
Lyofast ST 0.66 |5, 10, 20 e 50 UC
Lyofast MOS 0.62 E 5, 10, 20 e 50 UC

Queijos Semi-duros e Duros

Queijos de Massa Filada

Queijos de Massa Filada

Queijos Frescos, Moles e Semi-duros

Lyofast P1

20 e 50 UC

Queijos Semi-duros e Duros com olhaduras

O futdro esta na
Biotecnologia

Tradicional fabricante de fermentos
lacteos, coalhos e outras enzimas, a
SACCO da Itélia, fundada em 1872,
decide investir em empresa proépria
no Brasil. A nova sede fica em Cam-
pinas-SP. O prédio, um sobrado, pos-
sui salas para estoque de produ-tos,
escritorios e reunides. A empresa sera
dirigida por Hans Knudsen e os servi-
¢os técnicos serao coordenados pelo
"Joca". O atendimento comercial sera
realizado pela Sra. Patricia M. Barros.
Com a nova estrutura, o grupo italia-
no pretende ocupar seu lugar no

mercado levando aos seus clientes
toda uma linha produtos de alta qua-
lidade através de um servigo perso-
nalizado e profissional.

Hans

{

Nascidas com o objetivo de manter seu
ideal de qualidade, Sacco Brasil e Ge-
macom se unem para manter seus o-
bjetivos. Decidida a fornecer produtos
e servicos de alta qualidade, a Sacco
Brasil tera a conceituada Gemacom co-
mo representante de seus produtos pa-
ra os estados de Minas Gerais, Rio de
Janeiro e Espirito Santo. Contar com
uma empresa como a Gemacom, que
ao longo dos seu 13 anos de existéncia,

0/ gemacom

Comércio e Servigos Ltda.

Inqredientes para limentos

tem crescido de forma estruturada,
sélida e progressiva, é motivo de muita
satisfacdo e esperancas para a jovem
Sacco Brasil. Com certeza, esta parceria
levard aos Laticinios destes estados
tudo aquilo que se pode esperar de um
fornecedor de produtos.
Tel.:3249-7600/ Fax: 3249-7610

E-mail: gemacom@gemacom.com.br
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